
 
 
 
  

Nudeleintopf 
mit Gemüse 
und Hähnchenfleisch 
 

Sahnemilchreis 
mit frischen Erdbeeren 
und Zucker-Zimt 
 

Fischfilet 
mit Spargelgemüse 
und Kartoffelpüree 

Linsen süß-sauer 
mit Würstchen 
 

VEGGIE 
Penne Pomodoro 
mit Basilikum, frischen 
Tomaten und Käse 

Hackbällchen 
mit Letschosoße 
und Reis 

Fischfilet im Backteig 
mit Kräuterrahmgemüse 
und Kartoffelpüree 

A1;C;I;T 4,75 Euro G 4,75 Euro A1;A3;C;F;G;I 5,35 Euro 2;3;7;A1;I;S 4,75 Euro A1;G 4,75 Euro 6;A1;C;G;J;T 5,15 Euro A1;D;G;I 5,35 Euro 

Butter-Spaghetti 
mit gebratenen Wiener 
Scheiben, Salami und 
Käse 
 

Hausgemachtes 
Beefsteak 
mit Blumenkohl,  
Senf-Hollandaise und 
Kartoffelstampf 

Schweinebraten  
mit Rotkohl 
und Klößen 

Butter-Hühnchen 
mit Mandeln, Kokos, 
Cashewkernen, Curry-
Sahnesoße und 
Basmatireis 

Szegediner Gulasch 
mit Knödeln 
 

Champignonsteak  
mit Schwenkkartoffeln 

Streifen vom 
Schweinefilet  
mit Pfeffersoße, Gemüse 
und überbackenen 
Kartoffeln 

2;3;7;A1;G;I;J;S 5,45 Euro A1;A3;C;F;G;I;J;R;S 5,65 Euro 6;A1;I;M;S 5,35 Euro A1;G;H1;H4;I;J;K;T 5,95 Euro A1;C;G;I;S 5,45 Euro A1;G;I;S 5,35 Euro A1;G;I;S 5,35 Euro 

VEGGIE 
Rührei 
mit Rahmspinat 
und Petersilienkartoffeln 

Kräuterquark 
mit Leberwurst, Butter 
und Pellkartoffeln 
 

 Schnitzel  
„Wiener Art“ 
mit Bratkartoffeln, 
dazu Zitronenecke 
 

Königsberger Klopse 
mit Kapernsoße, Bio-
Erbsen** und Reis 
 

 

C;G 5,25 Euro 2;3;G;R;S 5,60 Euro   2;3;A1;C;S 5,95 Euro A1;G;I;S 5,45 Euro 

Gebratene Hähnchenfilet 
mit chinesischen Nudeln, 
dazu Sprossen und 
leichte Sesamcreme 

VEGGIE 
Rosenkohl-Champignon-
Pfanne mit brauner 
Butter, Parmesan und 
gebratenen Gnocchi 
 

 
Wir wünschen allen 

Essenteilnehmern einen 
angenehmen und 

erholsamen Feiertag 

VEGGIE 
Gebackener Blumenkohl 
mit Tomaten-Hollandaise 
und Gnocchi 

Gegrilltes Fischfilet 
mit gebuttertem Gemüse 
und Rosmarin-Schwenk-
kartoffeln 

A1;C;F;G;I;J;L;T 5,95 Euro A1;G;I 5,85 Euro   A1;A3;C;F;G;I 5,85 Euro A1;D;G;I 6,05 Euro 

Bratwurst 
mit Sauerkraut 
und Kartoffelpüree, 
dazu Senf  
 

Makkaroni 
mit Tomatensoße, Wurst- 
und Salamiwürfel  
 

 Spirelli 
mit Rahmgulasch, 
dazu Käse 
 

VEGGIE 
Dinkel-Vollkorn-Röstis 
mit Pfannengemüse, 
dazu Paprika-Chili-Dip 

2;7;A1;G;I;J;S 5,60 Euro 2;3;7;A1;I;J;S 5,05 Euro   A1;G;I;S 5,60 Euro 2;A1;A5;C;G;I;J;K 5,85 Euro 

VEGAN 
Rote-Bete-Curry  
mit Basmatireis 
 

Welsfilet im 
Zitronenmantel  
mit Ratatouille  
und Wildreis 
 

 VEGAN 
Enchilada gefüllt mit 
roten Linsen, Mais, 
Paprika und Kidney-
bohnen, dazu grüner 
Salsa-Dip 

Italienisches 
Steinpilzrisotto 
mit Hähnchen-
bruststreifen  
und Grilltomate 

A1;I;K 5,60 Euro A1;D 6,05 Euro   2;A1;I;F;K 5,85 Euro A1;G;I;K;T 5,95 Euro 

Stroganoff 2.0 
Beefgeschnetzeltes mit 
Vollkornspirelli in Rote 
Beete- Pfeffersauce, dazu 
Bohnen und Pilze   

Shaolin-Nudel-Bowl 
Hähnchen mit Mie-
Nudeln und Asia-Gemüse 
in Sesamöl-Sojasauce 

 Nordischer Seelachs 
Seelachs mit Kartoffeln, 
Karotte rustika und 
Kräuter-Frischkäsesauce 

Sporty-Chicken 
Hähnchen mit 
Vollkornreis, Romanesco-
Karotten-Mix und 
Mangochutney 

A1;D;F;H1;J;K;R 6,45 Euro A1;C;F;K;L;T 6,45 Euro   D;G;K 6,45 Euro L;T 6,45 Euro 

KW18 29.04.2024 – 05.05.2024 
Firmenkunden 
 

Gebratene Knoblauch-Garnelen 
mit Ratatouille und Pesto-Tagliatelle  
 
A1;B;C;I;K 8,15 Euro  

 

Quark-Beerendessert  
mit Oreo-Crumble 
 
A1;F;G 1,95 Euro  

 

+0,80 € 

+1,00 € 

+1,20 € +0,80 € 



  
 
 

Spirelli 
mit Tomatensoße, 
Jagdwurst- und 
Salamiwürfel, 
dazu Käse 

Gräupcheneintopf 
mit Rauchfleisch 
 

VEGAN 
Türkische Linsensuppe 
von roten Linsen, Kokos-
milch, Paprika und 
Olivenöl, dazu Fladenbrot 

Rotbarschfilet 
mit Butter-Möhren 
und Kartoffeln 

Omas Kartoffelsuppe 
mit Würstchen 
 

Putenröllchen 
mit Möhrengemüse 
und Kartoffeln 

Hühnereintopf 
mit Gemüse 
und Nudeln 

2;3;7;A1;G;I;J;S 4,75 Euro 2;3;A1;A3;I;S 4,75 Euro A1;I;K;L 4,75 Euro A1;D;G 5,55 Euro 2;3;7;I;S 4,75 Euro A1;G;I;T 5,55 Euro A1;C;I;T 5,15 Euro 

Grützwurst 
mit Sauerkraut 
und Kartoffeln 
 

Spaghetti 
Bolognese, 
dazu Käse 
 

Leberkäse 
mit Spiegelei und 
Bratkartoffeln, 
dazu süßer Senf 
 

Kassler 
mit Sauerkraut  
und Klößen 
 

Hackbällchen 
„Jäger Art“ 
mit Spätzle 
 

Geschnetzeltes 
mit Brokkoli 
und Reis 

Schweinebraten 
mit buntem Gemüse 
und Kartoffelpüree 

2;7;A1;A3;J;R;S 5,25 Euro A1;G;I;R;S 5,60 Euro 2;3;7;A1;C;I;S 5,60 Euro 2;3;7;A1;I;M;S 5,55 Euro A1;C;G;I;J;T 5,60 Euro A1;G;I;S 5,35 Euro A1;G;I;J;S 5,55 Euro 

VEGGIE 
Schupfnudel-Gemüse-
Pfanne mit getrockneten 
Tomaten, Mozzarella, 
Pesto und 
Sonnenblumenkernen 
 

VEGGIE 
Ofenkartoffel  
mit Hirtenkäse und 
rustikalem Gemüse, dazu 
Basilikum-Dip 
 

Paniertes Seelachsfilet 
mit Kartoffelpüree, 
dazu Remouladensoße 

 Hähnchenbrust 
„Tomate Mozzarella“ 
mit Pesto-Spaghetti 
 

 

A1;C;G;I;K;M 5,85 Euro A1;C;G;I;J 5,85 Euro 1;6;A1;C;D;F;G;I;J;M 5,95 Euro   A1;G;K;T 5,95 Euro 

Mango-Chicken-Bowl 
mit Kokosmilch und 
Duftreis mit Kaffir-
Limettenblatt 
 

Schweineschnitzel 
mit Brokkoli, Buttersoße 
und Petersilienkartoffeln 
 

Spaghetti  
„Carbonara Art“ 
mit Schinken-Sahnesoße 
 

 
Wir wünschen allen 

Essenteilnehmern einen 
angenehmen und 

erholsamen Feiertag! 
 
 
 
 

Bitte beachten Sie! 
 

Aufgrund des 
Brückentages haben wir 
am 10.05.2024 unsere 
Salatkarte, sowie das 
XXL-, FitMe-, Spar-, 

Senioren- und 
Wochenmenü nicht im 

Angebot! 

VEGGIE 
Panierter Edamer 
mit marktfrischem 
Gemüse und 
Kartoffelpüree, dazu 
Tatarensoße 

A1;G;I;J;T 5,95 Euro A1;A3;C;F;G;I;S 5,95 Euro 2;3;7;A1;G;I;S 5,45 Euro 6;A1;C;G;I;J 5,85 Euro 

Prager Biergulasch 
mit Apfelrotkohl  
und Knödel 
 

Seelachsfilet 
mit Senfsoße, Blattspinat 
und Kartoffelstampf 
 

Hausgemachte 
Buchteln 
mit Vanillesoße 
 

 

6;A1;A3;C;G;I;S 5,60 Euro A1;D;G;I;J 6,05 Euro A1;C;G 5,25 Euro   

VEGGIE 
Hausgemachte  
Brokkoli-Falafel  
mit Möhren-Parmesan-
Stampf, dazu Joghurt-
Minz-Dip 
 

VEGGIE 
Gratinierte Schwarz-
wurzel mit Hollandaise 
und Käse überbacken, 
dazu Gnocchi 

Schweinemedaillons 
mit Rahmsoße,  
Möhren und 
Bauernspätzle 
 

 

G;K 5,85 Euro A1;A3;C;F;G;I 5,85 Euro A1;C;G;I;S 6,15 Euro     

Cajun Style BBQ Chicken 
Hähnchen mit 
Süßkartoffel-
Bohnengemüse und 
rauchiger BBQ-Sauce 

Glasnudel Beef Bowl 
Asiatisch marinierte 
Glasnudeln mit 
Rindergeschnetzeltem 
Bio-Erbsen** und 
Karotten 

Asian Shrimp Noodles 
Garnelen mit Ei und Asia-
Gemüse auf Mie-Nudeln 
 

  

H1;K;T 6,45 Euro A1;F;K;L;R 6,45 Euro A1;B;C;D;F;K;L 6,45 Euro     

Gebratenes Zanderfilet in Trüffelbutter  
mit Zuckerschoten und geröstetem Pastinaken-
Kartoffelstampf 
A1;D;G 8,75 Euro 
 

Quark-Beerendessert  
mit Oreo-Crumble 
 
A1;F;G 1,95 Euro  

 

KW19 06.05.2024 – 12.05.2024 
Firmenkunden 
       
 

+0,80 € +0,80 € +1,20 € 


