
 
 
 
  

MONTAG, 06.01. DIENSTAG, 07.01. MITTWOCH, 08.01. DONNERSTAG, 09.01. FREITAG, 10.01. SAMSTAG, 11.01. SONNTAG, 12.01. 
Omas Kartoffelsuppe 
mit Würstchen 
 

Nudeleintopf 
mit Hühnchenfleisch 
 

Makkaroni 
mit Wurstgulasch, 
dazu Käse 
 

Grüner Bohneneintopf 
mit Kartoffelwürfel  
und Rindfleisch 
 

VEGGIE 
Knoblauch-Spaghetti 
mit Gouda und Chili-
Pesto 
 

Fischfilet 
in Dillsoße mit Gemüse 
und Kartoffeln 

Geschnetzeltes 
mit Kaisergemüse 
und Kartoffelpüree 

2;3;7;I;S 4,85 Euro A1;I;T 4,85 Euro 2;3;7;A1;G;I;J;S 4,85 Euro A1;I;R 4,85 Euro A1;G;K 4,85 Euro A1;D;G;I 5,75 Euro A1;G;I;S 5,55 Euro 

Spaghetti 
Bolognese, 
dazu Käse 
 

VEGGIE 
Rahmspinat  
mit Rührei und 
Petersilienkartoffeln 

Hausgemachter 
Hackbraten 
mit Bio-Erbsen**, Möhren 
und Kartoffelpüree 

Kohlroulade 
mit Krautsoße 
und Kartoffeln 
 

Schweineschnitzel 
mit Bio-Erbsen**, Möhren 
und Kartoffelstampf 

Frikadelle 
mit Blumenkohl 
und Kartoffelpüree 

Schweinebraten 
mit Champignons 
und Knödel 

A1;G;I;R;S 5,70 Euro C;G 5,25 Euro A1;C;G;I;J;R;S 5,75 Euro A1;G;I;J;S 5,75 Euro A1;C;G;I;S 6,05 Euro A1;C;G;I;J;S 5,55 Euro A1;C;G;I;S 5,75 Euro 

VEGGIE 
Gratinierte Schwarz-
wurzel mit Hollandaise 
und Käse überbacken, 
dazu Schwenkkartoffeln 

Königsberger Klopse 
mit Kapernsoße  
und Salzkartoffeln 
 

Hähnchensteak Hawaii 
mit Ananas und Käse 
überbacken, dazu 
Currysoße und Wildreis   

VEGGIE 
Penne Pomodoro 
mit Basilikum, frischen 
Tomaten und Käse 

Prager 
Schwarzbiergulasch  
mit Rotkohl und Knödel 
 

 

A1;A3;C;F;G;I 5,95 Euro A1;G;I;S 5,75 Euro A1;G;I;J;K;T 6,05 Euro A1;G 5,25 Euro 6;A1;A3;C;G;I;S 5,70 Euro 

Gegrilltes 
Buntbarschfilet 
mit Kräuterbuttersoße, 
Gemüse und 
Petersilienkartoffeln 
 

Kasslerbraten 
mit Sauerkraut 
und Klößen 

VEGGIE 
Panierter Edamer 
mit marktfrischem 
Gemüse und 
Kartoffelstampf, dazu 
Tatarensoße 
 

Red Chicken Curry 
mit Hähnchen, Paprika, 
Kokos, Chili und 
Basmatireis 
 

Moritzburger 
Rostbrät´l 
mit Senf-Bratensoße, 
Prinzessbohnen und 
Bratkartoffeln 
 

A1;A3;C;D;F;G;I 6,25 Euro 2;3;7;A1;I;M;S 6,35 Euro 6;A1;C;G;I;J 5,95 Euro A1;B;G;I;J;K;T 6,05 Euro 2;3;A1;G;I;J;S 6,05 Euro 

Jägerschnitzel 
paniert, mit rustikalem 
Gemüse und Zwiebel-
Kartoffelpüree 
 

Spaghetti a la Milano 
mit italienischer Salami, 
Olivenöl, Tomaten und 
Goudakäse 

Gebratenes 
Seelachsfilet 
mit Blumenkohl, 
Hollandaise 
und Kartoffeln 

Hausgemachte 
Quarkkeulchen, 
dazu Apfelmus 
 

Chicken-Gyros 
mit cremiger 
Metaxasoße, Balkankäse 
und Tomaten-Reis  
 

2;7;A1;A2;C;G;I;J;R;S 5,75 Euro 2;3;A1;G;S 5,70 Euro A1;A3;C;D;F;G;I 6,25 Euro 3;A1;C;G 5,55 Euro A1;F;G;I;J;T 5,75 Euro 

Chicken-Glasnudel-Bowl 
Gebratene Glasnudeln, 
mit Hähnchenbrust, 
Sesamöl, Möhren, Lauch 
und Bohnen 

VEGGIE 
Frischkäsetortellini  
mit Käse, Brokkoli und 
Tomatenconcassee 
 

VEGGIE 
Möhren-Feta-Bratling 
mit gegrillten Kürbis-
spalten, dazu frischer 
Gurken-Quark-Dip 

Gegrillte Garnelen  
mit Spaghetti, 
Zitronen-Pesto und 
Grilltomate 
 

Beef-Tortilla 
mit hausgemachter 
Burgersoße, 
Cheddarkäse, Tomate 
und Gewürzgurke 

A1;D;F;K;L;T 6,05 Euro A1;G;K 5,85 Euro A1;C;G 5,95 Euro A1;B;G;K 6,05 Euro 1;2;6;A1;C;G;J;K;R 6,15 Euro 

Asiatisch Gehacktes  
a la FitMe - Mie-Nudeln 
mit Rinderhack und Asia-
Gemüse in Soja- 
Kokossauce 

Seelachs Power Kombi 
Seelachs mit Wildreis, 
Kichererbsen und Dill-
Kokossauce 
 

Putengyros 
Putengeschnetzeltes  
mit Ebly und 
Bohnengemüse in 
griechischer 
Tomatensauce 

Kentucky Fitness 
Chicken - Hähnchen mit 
Kokos-Knobisauce, dazu 
Süßkartoffeln und 
Karotten-Bohnen-
Gemüse 

Thunfisch Bolo 
Vollkornspaghetti  
mit Thunfisch-
Tomatensauce und 
frischen Zucchinistreifen 

A1;C;F;K;L;R 6,65 Euro D;H1;K 6,65 Euro A1;G;K;T 6,65 Euro K;T 6,65 Euro A1;D;G;K 6,65 Euro 

KW02 06.01.2025 – 12.01.2025 
Firmenkunden 
       

Hausgemachtes Cordon bleu 
mit Bratkartoffeln, dazu Zitronenecke 
 
 2;3;A1;C;G;S 8,95 Euro  

 

Vanillepudding  
mit Amaretto-Kirschen 
 
G;H3 1,95 Euro  

 

+1,00 € +0,80 € 

+0,80 € +1,20 € 

+1,00 € 



  
 
 

Gräupcheneintopf 
mit Kasslerfleisch 
 

VEGGIE 
Spirelli 
mit cremiger Tomaten-
Mozzarella-Soße 
 

VEGGIE 
3 Saure Eier 
in Bautzner-Senfsoße 
mit Kräuterkartoffeln 
 

Linsen süß-sauer 
mit Kartoffelstückchen 
und Würstchen 
 

Tiroler Hirten-Makkaroni 
mit Schinkenwürfeln, 
Tomaten, Champignons, 
Bio-Erbsen** und Gouda 
 

Gedünstetes Fischfilet 
mit Spinat 
und Kartoffeln 

Gemüseeintopf 
mit Fleischwürfeln 

2;3;7;A1;A3;I;S 4,85 Euro A1;G;I 4,85 Euro A1;C;G;I;J 4,85 Euro 2;3;7;A1;I;S 4,85 Euro 2;3;7;A1;G;S 4,85 Euro A1;D;G 5,75 Euro A1;I;S 5,35 Euro 

Makkaroni 
mit Tomatensoße, 
Jagdwurst- und 
Salamiwürfel,  
dazu Käse 

Hausgemachtes 
Beefsteak 
mit Blumenkohl, 
Hollandaise und 
Kartoffeln   

Käsespätzle 
mit Rahm-
geschnetzeltem 
 

Szegediner Gulasch 
mit Knödel 
 

Bratwurst 
mit Sauerkraut 
und Kartoffelpüree,  
dazu Senf 

Gulasch 
mit Hörnchennudeln 

Sonntagsbraten 
mit Rotkohl 
und Knödel 

2;7;3;A1;G;I;J;S 5,45 Euro A1;A3;C;F;G;I;J;R;S 5,75 Euro A1;C;G;I;S 5,70 Euro A1;C;G;I;S 5,45 Euro 2;7;A1;G;I;J;S 5,75 Euro A1;I;S 5,55 Euro 6;A1;C;G;I;S 5,75 Euro 

VEGGIE 
Hausgemachter 
Knuspriger Kartoffel-
Dinkelpuffer mit Brokkoli 
und Mozzarella 
überbacken, dazu 
Paprika-Chili-Dip 

Gegrilltes Seelachsfilet 
mit Blattspinat, Senfsoße 
und Kartoffeln 

Ungarisches 
Bauernfrühstück 
mit Kartoffeln, Schmand, 
Ei und Kolbàsz 
(ungarische Salami) 

Gebratene Leber 
mit Apfel-Zwiebel-Soße 
und Kartoffelpüree 
 

VEGGIE 
Omelette  
mit Tomaten, Blattspinat 
und Mozzarella gefüllt, 
dazu Rosmarinkartoffeln 

 

2;A1;A5;C;G;J;K 5,95 Euro A1;D;G;J 6,15 Euro 7;C;G;I;K;S 5,70 Euro A1;G;I;S 5,60 Euro A1;C;G 5,95 Euro 

Currywurst 
„Berliner Art“ 
mit Gewürzgurke 
und Bratkartoffeln 
 

VEGAN 
Blumenkohl-Erdnuss-
Curry mit Gemüse  
und Duftreis 
 

Radeberger Bierbraten 
mit Speckrosenkohl und 
Kartoffeln 

 

VEGAN  
Spaghetti  
mit Olivenöl, gebratenen 
Champignons, Paprika, 
Zucchini und Tomaten 

Großes 
Hähnchenschnitzel  
mit Bratkartoffeln, 
dazu Zitronenecke 
 

2;3;6;7;A1;I;J;S 5,70 Euro A1;E;I;J;K 5,60 Euro 2;3;A1;A3;I;S 6,15 Euro A1 5,85 Euro 2;3;A1;C;T 6,05 Euro 

Butter-Hühnchen 
mit Mandeln, Kokos, 
Cashewkernen, Curry-
Sahnesoße und 
gebratenem Reis 

Steak au four 
(Würzfleisch und Käse) 
mit Bio-Erbsen**  
und Reis, dazu 
Worcestersoße 
 

VEGGIE 
Schupfnudel-Grill-
Gemüse-Pfanne  
mit Feta und 
Sonnenblumenkernen, 
dazu Rote-Bete-Dip 
 

Hausgemachte  
Eierkuchen, 
dazu Apfelmus 
 

VEGGIE 
Geschmorter Fenchel 
mit Tomaten, Oliven und 
Zitronen-Safran-Risotto 

A1;G;H1;H4;J;K;T 6,05 Euro 1;A1;D;F;G;I;S 6,05 Euro A1;C;G;I;J 5,95 Euro 3;A1;C;G 5,55 Euro A1;G;I 5,95 Euro 

Paniertes Seelachsfilet 
mit Kartoffelstampf, 
dazu Remouladensoße 

Sächsischer 
Sauerbraten 
mit Rotkohl 
und Klößen 
 

Bandnudeln 
mit Hähnchen-
bruststreifen und  
Spinat-Käsesoße 
 

Lachsbolognese 
mit Radi-Nudeln 

ASIA-Pfanne  
mit gebratener 
Hähnchenbrust, 
Wokgemüse, Kokosmilch 
und gebratenen Nudeln 
 

6;A1;C;D;F;G;I;J;M 6,05 Euro 6;A1;I;M;R 6,35 Euro A1;G;I;T 5,85 Euro A1;C;D 5,95 Euro A1;C;F;G;I;L;T 6,15 Euro 

Sporty-Chicken 
Hähnchen mit 
Vollkornreis, Romanesco-
Karotten-Mix und 
Mangochutney 
 

Shaolin-Nudel-Bowl 
Hähnchen mit Mie-
Nudeln und Asia-Gemüse 
in Sesamöl-Sojasauce 

Nordischer Seelachs 
Seelachs mit Kartoffeln, 
Karotte rustika und 
Kräuter-Frischkäsesauce 
 

Stroganoff 2.0 
Beefgeschnetzeltes  
mit Vollkornspirelli in 
Rote Bete-Pfeffersauce, 
dazu Bohnen und Pilze   

Marokkanisches  
Hirse-Lamm 
Lammgulasch mit Hirse 
und Linsen 
 

L;T 6,65 Euro A1;C;F;K;L;T 6,65 Euro D;G;K 6,65 Euro A1;D;F;H1;J;K;R 6,65 Euro M;R 6,65 Euro 

MONTAG, 13.01. DIENSTAG, 14.01. MITTWOCH, 15.01. DONNERSTAG, 16.01. FREITAG, 17.01. SAMSTAG, 18.01. SONNTAG, 19.01. 

Hausgemachte Rinderroulade 
mit Rotkohl und Klößen 
 

2;3;6:A1;I;J;K;M;R;S 9,25 Euro 
 

Vanillepudding  
mit Amaretto-Kirschen 
 
G;H3 1,95 Euro  

 

KW03 13.01.2025 – 19.01.2025 
Firmenkunden 
 
 

+0,80 € +0,80 € +1,00 € 

+1,00 € 

+1,00 € 


