
 
 
 
  

MONTAG, 20.01. DIENSTAG, 21.01. MITTWOCH, 22.01. DONNERSTAG, 23.01. FREITAG, 24.01. SAMSTAG, 25.01. SONNTAG, 26.01. 
Omas Kartoffelsuppe 
mit Würstchen  
 

Makkaroni 
mit Wurstgulasch, 
dazu Käse 
 

Spitzkohleintopf  
mit saurer Sahne, 
Hackfleisch und 
Kartoffelwürfel 
 

Chili con Carne 
mit Kidneybohnen  
und Mais, dazu 
Langkornreis  
 

VEGAN 
Türkische Linsensuppe 
von roten Linsen, Kokos-
milch, Paprika und 
Olivenöl, dazu Fladenbrot 

Hackbällchen 
mit Rahmwirsing und 
Kartoffelstampf 

Hörnchennudeln 
mit Tomatensoße, 
Jagdwurst- und 
Salamiwürfel 

2;3;7;I;S 4,85 Euro 2;3;7;A1;G;I;J;S 4,85 Euro A1;G;I;R;S 4,85 Euro A1;I;K;R;S 4,85 Euro A1;I;K;L 4,85 Euro A1;C;G;J;T 5,55 Euro 2;3;7;A1;I;J;S 
 

5,55 Euro 

VEGGIE 
Rührei 
mit Rahmspinat 
und Petersilienkartoffeln 

VEGGIE 
Blumenkohl-Brokkoli-
Kartoffel-Auflauf  
mit Cheddarsoße 

Grützwurst 
mit Sauerkraut  
und Kartoffeln 
 

Gebratener Leberkäse  
mit Spiegelei, Bratensoße 
und Kartoffelstampf 

Gefüllte rote 
Paprikaschote  
mit Letschosoße  
und Reis 
 

Züricher Geschnetzeltes 
vom Schwein 
mit Kartoffeln 

Schweinebraten 
mit Butterbohnen 
und Kartoffeln 

C;G 5,25 Euro 1;A1;C;G 5,95 Euro 2;7;A1;A3;J;R;S 5,60 Euro 2;3;7;A1;C;G;I;R;S 5,75 Euro 6;A1;C;I;S 5,70 Euro A1;G;I;S 5,55 Euro A1;G;I;J;S 5,75 Euro 

Schwarzbiergulasch 
mit Speck-Rosenkohl und 
hausgemachte Knödeln  
 

Mumbai- 
Chicken-Curry 
mit Duftreis und  
Kaffir-Limettenblatt 
 

Gyros-Geschnetzeltes  
mit cremiger Metaxa-
soße und Balkankäse 
überbacken, dazu Reis 

Spirelli 
mit Tomatensoße, 
Jagdwurst- und 
Salamiwürfel, 
dazu Käse  

Moritzburger Rostbrätel 
mit Senfbratensoße und 
Bratkartoffeln 
 

 

2;3;A1;C;G;I;S 5,75 Euro A1;B;F;I;J;K;T 6,05 Euro 1;A1;G;I;K;S 5,75 Euro 2;3;7;A1;G;I;J;S 5,45 Euro 2;3;A1;G;I;J;S 6,05 Euro 

Spaghetti Carbonara 
mit Schinken-Sahnesoße 
 

Kassler 
mit Sauerkraut  
und Klößen 
 

VEGGIE 
Gebackener Blumenkohl 
mit Tomaten-Hollandaise 
und Gnocchi 

VEGAN 
Frikadelle 
mit Möhren, Bio-Erbsen** 
und Kartoffeln 

Seelachsfilet  
mit Brokkoli, Hollandaise  
und Kartoffeln 
 

2;3;7;A1;G;I;S 5,70 Euro 2;3;7;A1;I;M;S 6,35 Euro A1;A3;C;F;G;I 5,95 Euro A1;F;H4;I;J 5,85 Euro A1;A3;C;D;F;G;I 6,15 Euro 

Italienisches 
Steinpilzrisotto 
mit Hähnchen-
bruststreifen  
und Grilltomate 

Französisches Schnitzel 
(paniertes Schnitzel  
mit Käse und Pfirsich) 
mit Schwenkkartoffeln 

Gebratene 
Hähnchenbrust 
mit Kräuterbuttersoße, 
Möhren, Bio-Erbsen** 
und Kartoffelgratin 

Kaiserschmarrn 
mit Rosinen und 
Mandeln, dazu Apfelmus 
 

Chinesisch gebratene 
Nudeln mit Ei und 
Hähnchenfleisch, dazu 
Sprossen und leichte 
Sesamcreme 

A1;G;I;K;T 5,95 Euro A1;C;G;I;S 6,05 Euro A1;A3;C;F;G;I;T 6,15 Euro 3;A1;C;G;H1 5,55 Euro A1;C;F;G;I;J;K;T 6,05 Euro 

Seelachsfilet mit 
Kräuter-Parmesan-
Kruste, Lauchgemüse, 
leichter Dill-Sahnesoße 
und Kartoffelpüree 

VEGAN 
Cremiges 
Pilzgeschnetzeltes  
mit Bandnudeln 
 

Heringsfilet  
„Hausfrauen Art“ 

mit Pellkartoffeln 
 

Rindergulasch  
mit Burgundersoße, 
Rotkohl und Klößen 
 

VEGGIE 
Pink Pasta 
Rigatoni mit Rote Bete, 
Hirtenkäse und Cashew 
in Pesto 

A1;D;G;I 6,15 Euro A1;F;I 5,45 Euro 1;6;A1;C;D;F;G;I;J;M 6,05 Euro 6;A1;I;M;R 6,35 Euro A1;G;H4;K 5,95 Euro 

Cajun Style BBQ Chicken 
Hähnchen mit 
Süßkartoffel-
Bohnengemüse und 
rauchiger BBQ-Sauce 

Asian Shrimp Noodles 
Garnelen mit Ei und Asia-
Gemüse auf Mie-Nudeln 
 

Glasnudel Beef Bowl 
Asiatisch marinierte 
Glasnudeln mit 
Rindergeschnetzeltem 
Bio-Erbsen** und 
Karotten 

Geflügelte Wokpfanne 
mit schwarzer Pasta 
Hähnchen mit 
Schwarzbohnen-Pasta 
und Asia-Gemüse 

VEGAN 
Black Pasta in Hulk 
Sauce – Schwarz-
bohnen-Pasta mit 
Spinatsauce und 
Zucchini 

H1;K;T 6,65 Euro A1;B;C;D;F;K;L 6,65 Euro A1;F;K;L;R 6,65 Euro A1;E;F;K;T 6,65 Euro F;H1;K 6,65 Euro 

KW04 20.01.2025 – 26.01.2025 
Firmenkunden 
Beachten Sie unsere neuen Salate!       
 

Gebratenes Zanderfilet in Trüffelbutter  
mit Zuckerschoten und geröstetem Pastinaken-
Kartoffelstampf   
 A1;D;G 9,25 Euro  

 

Cheesecake-Creme  
mit Salzkaramellsoße und Mandelcrumble 
 
A1;C;G;H1 1,95 Euro  

 

+0,80 € +0,80 € +0,80 € 

+0,80 € +1,20 € 



  
 
 

VEGGIE 
Penne Pomodoro 
mit Basilikum, frischen 
Tomaten und Käse 

Milchgrieß 
mit Zucker-Zimt und 
Waldbeeren 
 

Linseneintopf 
süß-sauer 
mit Würstchen 
 

VEGAN 
Karotten-Ingwer-
Orangen-Creme-Suppe 
mit Kokosmilch, 
dazu Fladenbrot 

VEGGIE 
3 Eier in Senfsoße 
mit Gemüse und 
Petersilienkartoffeln 

Seelachsfilet 
mit Gemüse 
und Kartoffelpüree 
 

Gemüseeintopf 
mit Hähnchenstreifen 

A1;G 4,85 Euro A1;G 4,85 Euro 2;3;7;A1;I:J;S 4,85 Euro A1;I;L 4,85 Euro A1;C;G;I;J 4,85 Euro A1;D;G;I 5,75 Euro A1;I;T 5,35 Euro 

Bratwurst 
mit Sauerkraut 
und Kartoffelpüree, 
dazu Senf 
 

Spaghetti 
Bolognese, 
dazu Käse 
 

Prager 
Schwarzbiergulasch 
mit Rotkohl und 
böhmischen Knödeln 
 

Hackbällchen-
Champignon-Pfanne 
mit Zwiebeln und 
Tomaten-Reis 
 

Makkaroni 
mit Tomatensoße, 
Jagdwurst- und 
Salamiwürfel,  
dazu Käse 

Szegediner Gulasch 
mit Knödeln 
 

Schnitzel 
mit Bohnengemüse 
und Kartoffeln 
 

2;7;A1;G;I;J;S 5,75 Euro A1;G;I;R;S 5,75 Euro 6;A1;A3;C;G;I;S 5,75 Euro A1;C;G;I;S 5,70 Euro 2;3:7;A1;G;I;J;S 5,25 Euro A1;C;G;I;S 5,55 Euro A1;C;G;I;S;T 5,75 Euro 

Geschnetzeltes  
„Züricher Art“ 
mit Brösel-Spätzle 
 

Paniertes Seelachsfilet 
mit Kartoffelpüree, 
dazu Remouladensoße 
 

VEGGIE 
Mie-Nudeln aus dem 
Wok mit Asia-Gemüse, 
Sprossen, Ei und süß-
saurer Soße 

Deftige 
Krautnudeln 
mit Salami, 
dazu Käse 

Schweinemedaillons 
mit Pfeffersoße, Brokkoli 
und Kartoffelgratin 
 

 

A1;C;G;I;S 5,70 Euro 2;6;A1;C;D;F;G;I;J;M 6,05 Euro A1;C;F;I;K 5,75 Euro 2;3;A1;G;I;S 5,75 Euro A1;G;I;S 6,35 Euro 

Königsberger Klopse 
mit Kapernsoße 
und Petersilienkartoffeln 
 

VEGGIE 
Gebackene Feta-
Kartoffeln aus dem Ofen 
mit italienischem 
Gemüse und grünem 
Spargel 

Bauernfrühstück 
mit Schinkenstreifen und 
Essiggurke 
 

VEGGIE 
Blumenkohl 
mit Sauce Hollandaise 
und Kartoffeln 

Paniertes  
Hähnchenschnitzel  
mit Bio-Erbsen**, Möhren 
und Petersilienkartoffeln 
 

A1;G;I;S 5,75 Euro G;K 5,95 Euro 2;6;7;C;G;S 5,45 Euro A1;A3;C;F;G;I 5,55 Euro A1;C;G;I;T 6,15 Euro 

Schollenfilet 
„Finkenwerder Art“ 
mit Bratkartoffeln 

Krautroulade 
mit deftiger Soße 
und Petersilienkartoffeln 

Jägerschnitzel 
mit Möhren 
und Kartoffelpüree 
 

Hähnchenfilets 
In Erdnuss-Sate-Soße, 
Zuckerschoten und 
gebratenem Gemüsereis 

VEGAN 
Cremiges 
Pilzgeschnetzeltes  
mit Bandnudeln 
 

2;3;A1;D;S 6,15 Euro A1;G;I;S 5,75 Euro 2;7;A1;A2;C;G;J;R;S 5,75 Euro A1;E;F;G;I;K;T 6,05 Euro A1;F;I 5,45 Euro 

VEGGIE 
California Coleslaw  
auf Erbsen-Minz-
Hummus mit 
Süßkartoffelwedges 

Mango-Chicken-Bowl 
mit Kokosmilch und 
Duftreis mit Kaffir-
Limettenblatt 
 

Zitronen-Hähnchenbrust 
mit Bundmöhren und 
Rosmarin-Kartoffeln 
 

Schweineroulade 
mit Rotkohl 
und Klößen 
 

Hausgemachter 
Schweizer Rösti  
mit Räucherlachs, 
Brokkoli und Käse 
überbacken, dazu  
Paprika-Chili-Dip 

A1;C;F;G;J;K;L 5,95 Euro A1;G;I;J;T 6,05 Euro A1;A3;C;F;G;I;T 6,15 Euro 2;6;A1;I;J;M;S 6,35 Euro 2;A1;C;D;G;J;K 6,15 Euro 

Marrakesh Bowl 
Hähnchen mit 
orientalischem Gemüse-
Linsen-Couscous 

Cheesy Gnocchi Pot  
mit Käse überbackene 
Süßkartoffelgnocchi mit 
würziger Hack-Sauce und 
rustikalen Karotten 

Creamy Turkey 
Pute mit Spätzle, 
Karotten und Brokkoli in 
Kräuter-Frischkäse-
Sauce 

Sweet Potato Chicken 
Hähnchen mit 
Süßkartoffeln,  
cremiger Spinatsauce 
und Kichererbsen 

Mexico Chicken 
Hähnchen mit Quinoa, 
feuriger Bohnensalsa  
und Mais 

A1;E;J;T 6,65 Euro A1;D;F;G;H1;J;K;R 
 6,65 Euro A1;C;G;H1;K;T 

 
6,65 Euro A1;G;H1;K;T 

 
6,65 Euro K;T 

 
6,65 Euro 

MONTAG, 27.01. DIENSTAG, 28.01. MITTWOCH, 29.01. DONNERSTAG, 30.01. FREITAG, 31.01. SAMSTAG, 01.02. SONNTAG, 02.02. 

Entenkeule 
mit Rotkohl und Klößen 
 

6;A1;I;M;T         9,45 Euro 
 

Cheesecake-Creme  
mit Salzkaramellsoße und Mandelcrumble 
 
A1;C;G;H1 1,95 Euro  

 

KW05 27.01.2025 – 02.02.2025 
Firmenkunden 
Beachten Sie unsere neuen Salate!       
 

+1,00 € 

+0,80 € 

+0,80 € 

+1,00 € +0,80 € 


