
 
 
 
  

Oma´s Kartoffelsuppe 
mit Würstchen 
 

Spirelli 
mit Tomatensoße,  
Jagdwurst- und 
Salamiwürfel 

Kesselgulasch  
mit Kartoffelstückchen 
 

VEGAN 
Türkische Linsensuppe 
von roten Linsen, Kokos-
milch, Paprika und 
Olivenöl, dazu Fladenbrot 

VEGGIE 
3 Saure Eier 
in Senfsoße mit 
Gemüsestreifen 
und Kartoffeln 

Gedünstetes Fischfilet 
mit Gemüsestreifen 
und Kartoffelpüree 

Frikadelle 
mit Gemüse 
und Nudeln 

2;3;7;I;S 4,75 Euro 2;3;7;A1;I;J;S 4,75 Euro A1;I;R;S 4,75 Euro A1;I;K;L 4,75 Euro A1;C;G;I;J 4,75 Euro A1;D;G;I 5,55 Euro A1;C;G;I;J;R;S 5,35 Euro 

Szegediner Gulasch 
mit Knödeln 
 

Currywurst 
„Berliner Art“ 
mit Gewürzgurke 
und Bratkartoffeln 
 

Hackbraten 
„Griechische Art“ 
mit Feta, Bio-Erbsen** 
und Kartoffelpüree  
 

Kohlroulade 
mit Spitzkohlsoße 
und Kartoffeln 
 

Ofengulasch  
vom Rind mit Pilzen 
und Bandnudeln 

Schweinebraten 
mit Gemüse 
und Schwenkkartoffeln 

Eierkuchen 
mit Apfelmus 

A1;C;G;I;S 5,25 Euro 2;3;6;7;A1;I;J;S 5,45 Euro A1;C;G;I;J;R;S 5,60 Euro A1;G;I;J;S 5,60 Euro A1;C;I;R 5,85 Euro A1;G;I;J;S 5,55 Euro 3;A1;C;G 5,35 Euro 

VEGGIE  
Bärlauch-Ravioli 
(gefüllte Teigtaschen) 
mit Brokkoli und ital. 
Tomaten-Käsesoße 
 

Gegrilltes Seelachsfilet  
mit Schwarzwurzel-
gemüse, Hollandaise und 
Schwenkkartoffeln 

VEGGIE 
Schweizer Rösti 
mit frischen gebratenen 
Champignons und Käse, 
dazu Chipotle-Dip 

VEGGIE 
Spaghetti 
mit grünem Pesto, 
Brokkoli und Kirsch-
tomaten, dazu Käse 

Gebratene Leber 
mit Apfel-Zwiebel-Soße 
und Kartoffelpüree 
 

 

A1;G;I;K 5,65 Euro A1;A3;C;D;F;G;I 6,05 Euro A1;C;G;I;J;K 5,85 Euro A1;G;K 5,75 Euro A1;G;I;S 5,45 Euro 

Schweinemedaillons 
mit Steinpilzrahmsoße, 
rustica Möhren und 
Bratkartoffeln 
 

VEGGIE 
Schupfnudel- 
Gemüse-Pfanne mit 
getrockneten Tomaten, 
Hirtenkäse, Pesto und 
Sonnenblumenkernen 
 

Butter-Makkaroni 
mit gebratenen 
Wienerscheiben, Salami 
und Käse 
 

Hähnchenschnitzel 
mit Blumenkohl, 
Hollandaise und 
Petersilienkartoffeln 
 

Yellow-THAI-Curry 

mit gegrilltem Hähnchen, 
frischem Gemüse und 
Jasmin-Duftreis 

2;3;A1;G;I;S 6,15 Euro A1;C;G;I;K 5,85 Euro 2;3;7;A1;G;I;J;S 5,05 Euro A1;A3;C;F;G;I;T 5,95 Euro A1;B;F;G;I;J;K;T 5,95 Euro 

Italienisches 
Steinpilzrisotto 
mit Hähnchen-
bruststreifen  
und Grilltomate 

Chicken-Gyros 
mit cremiger 
Metaxasoße,  
Balkankäse und Reis  
 

Hausgemachte 
Quarkkeulchen, 
dazu Apfelmus 
 

Welsfilet 
im Zitronenmantel 
mit gebratenem 
Blumenkohl, Hollandaise 
und Wildreis 

Gefüllte rote 
Paprikaschote  
mit Letschosoße  
und Bratkartoffeln 
 

A1;G;I;K;T 6,05 Euro 1;4;A1;F;G;I;J;T 5,60 Euro 3;A1;C;G 5,25 Euro A1;A3;C;D;F;G;I 6,05 Euro 2;3;A1;C;I;S 5,60 Euro 

Spaghetti a la Milano 
mit italienischer Salami, 
Olivenöl, Tomaten und 
Mozzarella 

VEGAN 
Rote-Bete-Curry  
mit Basmatireis 

Heringsfilet 
„Hausfrauen Art“ 
mit Kräuterkartoffeln 
 

Sächsischer 
Sauerbraten 
mit Rotkohl 
und Klößen 
 

VEGAN 
Süßkartoffelecken 
„Cajun-Style“  
mit Spinat-Creme 
und italienischem 
Grillgemüse 
 

2;3;A1;G;S 5,60 Euro A1;I;K 5,75 Euro 6;A1;C;D;F;G;I;J 5,95 Euro 6;A1;I;M;R 6,15 Euro A1;F;I;K 5,80 Euro 

Mexico Chicken 
Hähnchen mit Quinoa, 
feuriger Bohnensalsa  
und Mais 
 

Cheesy Gnocchi Pot  
mit Käse überbackene 
Süßkartoffelgnocchi mit 
würziger Hack-Sauce 
und rustikalen Karotten 

Sweet Potato Chicken 
Hähnchen mit 
Süßkartoffeln,  
cremiger Spinatsauce 
und Kichererbsen 

Creamy Turkey 
Pute mit Spätzle, 
Karotten und Brokkoli 
in Kräuter-Frischkäse-
Sauce 

Marrakesh Bowl 
Hähnchen mit 
orientalischem Gemüse-
Linsen-Couscous 

K;T 6,45 Euro A1;D;F;G;H1;J;K;R 
 

6,45 Euro A1;G;H1;K;T 
 

6,45 Euro A1;C;G;H1;K;T 
 

6,45 Euro A1;E;J;T 6,45 Euro 

KW10 04.03.2024 – 10.03.2024 
Firmenkunden 
 

Vanille-Parmesan-Risotto mit Bachforellenfilet, 
Feldsalat-Mandel-Pesto und Bundmöhren 
   
A1;D;G;H1;I;K;M 9,05 Euro 

 

Vanillecreme  
mit Orangensoße 
 
1;G 1,95 Euro 

 



  
 
 

Linsensuppe  
süß-sauer  
mit Würstchen 

Grützwurst 
mit Sauerkraut  
und Kartoffeln 
 

Nudeleintopf 
mit Hühnchenfleisch 
 

Gräupcheneintopf 
mit Rauchfleisch 
 

VEGAN 
Kartoffel-Blumenkohl-
suppe mit gebratenem 
Blumenkohl und 
gerösteten Kürbiskernen 

Würzfleisch 
mit Reis, 
dazu kleiner Salat 

Bohneneintopf 
mit Rindfleisch 
und Kartoffelwürfel 

2;3;7;A1;I;J;S 4,75 Euro 2;7;A1;A3;R;S 4,75 Euro A1;I;T 4,75 Euro 2;3;A1;A3;I;S 4,75 Euro I 4,75 Euro 1;A1;D;F;G;I;S 5,35 Euro A1;I;R 5,15 Euro 

Bratwurst 
mit Sauerkraut 
und Kartoffelpüree, 
dazu Senf 
 

Römerbraten 
mit Bratensoße, 
Karottengemüse und 
Kartoffelpüree 
 

Königsberger Klopse 
mit Kapernsoße,  
Bio-Erbsen** und Reis 
 

Spaghetti 
Bolognese, 
dazu Käse 
 

Spirelli 
mit Rahmgulasch, 
dazu Käse 
 

Geschnetzeltes 
„Züricher Art“ 
mit Möhren 
und Reis 

Sahnegulasch 
mit Blumenkohl 
und Kartoffeln 

2;7;A1;G;I;J;S 5,60 Euro A1;C;G;I;J;R;S 5,60 Euro A1;G;I;S 5,45 Euro A1;G;I;R;S 5,60 Euro A1;G;I;S 5,60 Euro A1;G;I;S 5,35 Euro A1;G;I;S 5,35 Euro 

VEGGIE 
Gebratener Hirtenkäse 
an Pink-Cous-Cous-Salat 
mit Roter Bete, dazu 
Joghurt-Minze-Dip 
 

Käse-Lasagne  
mit Speck 
italienische Lasagne mit 
Landschinken und 
Blattspinat 

Zitronen-Hähnchenbrust 
mit Bundmöhren und 
Rosmarin-Kartoffeln 
 

Gebratenes Fischfilet 
mit frischem Gemüse 
und Rosmarin-
Schwenkkartoffeln 
 

Steak au four 
(mit Würzfleisch und 
Käse) mit Bio-Erbsen** 
und Reis, dazu 
Worcestersoße 

 

A1;G 5,85 Euro 2;3;A1;C;G;I;S 5,45 Euro A1;A3;C;F;G;I;T 6,05 Euro A1;D;G;I 6,05 Euro 1;A1;D;F;G;I;S 6,05 Euro 

Makkaroni 
mit Tomatensoße,  
Jagdwurst- und 
Salamiwürfel, 
dazu Käse 

VEGAN 
Burrito gefüllt 
mit Paprika, Zucchini 
und gebratenem 
veganem Hack 

VEGGIE 
Spaghetti  
mit cremiger 
Tomatensoße, 
Kirschtomaten und 
Stracciatella-Käse 

VEGGIE 
Rührei 
mit Rahmspinat 
und Petersilienkartoffeln 

Mumbai- 
Chicken-Curry 
mit Duftreis und  
Kaffir-Limettenblatt 
 

2;3;7;A1;G;I;J;S 5,25 Euro A1;F;I;K 5,85 Euro A1;G 5,75 Euro C;G 5,05 Euro A1;B;F;I;J;K;T 
 

5,95 Euro 

Französisches Schnitzel 
mit Camembert 
überbacken, dazu 
rustica Möhren, Preisel-
beermarmelade und 
Schwenkkartoffeln 

Italienisches 
Hähnchenschnitzel  
mit Tomate und 
Mozzarella überbacken, 
dazu Pesto-Spaghetti 
mit Rucola 

Schnitzel  
mit Waldpilzen in 
Sahnesoße, dazu 
Bratkartoffeln 

VEGGIE 
Hausgemachtes 
Blumenkohlschnitzel  
mit frischem 
Grillgemüse und 
Süßkartoffelstampf, 
dazu Kräuter-Joghurt-
Dip   

Paniertes Schnitzel 
„Elsässer Art“ mit 
Speck, Zwiebel und 
Käse, dazu 
Kartoffelgratin 

A1;C;G;S 6,75 Euro A1;C;G;K;T 6,45 Euro 2;3;A1;C;G;S 6,55 Euro A1;C;G;I 6,35 Euro 2;3;A1;C;G;S 6,45 Euro 

Putengulasch Jamaika 
mit Ananas, Süßkartoffel 
Kokos und Tomatenreis 

Hausgemachter 
Schweizer Rösti  
mit Räucherlachs, 
Zucchinigemüse und  
Käse überbacken, dazu  
Zitronen-Joghurt-Dip 

Hausgemachte 
Eierkuchen, 
dazu Apfelmus 
 

Schweineroulade 
mit Rotkohl 
und Klößen  
 

VEGGIE 
Winterliche Rosenkohl-
Champignon-Pfanne  
mit brauner Butter, 
Parmesan und 
gebratenen Gnocchi 

 

A1;G;I;K;T 5,95 Euro A1;C;D;G 6,05 Euro 3;A1;C;G 5,25 Euro 6;A1;G;I;J;M;S 6,15 Euro A1;G;I 5,85 Euro 

VEGAN 
Bolo Nero Veganese 
Schwarzbohnen-Pasta 
mit veganem Hack in 
Tomatensauce 
 

Indisches Power Curry 
Pute mit Kartoffel-
Blumenkohl-Curry 
 

Glasnudel Chicken Bowl 
Asiatisch marinierter 
Glasnudelsalat mit 
Hähnchen und Asia-
Gemüse 

Persischer Truthahn  
mit Quinoa - Pute mit 
Quinoa, Bohnengemüse 
in Baharatsauce 
 

One-Pot Bolognese 
Vollkornspaghetti mit 
Hack-Gemüse-Bolognese 
 

A3;F;K 6,45 Euro H1;K;T 6,45 Euro A1;F;K;L;T 6,45 Euro E;H1;K;T 6,45 Euro A1;F;M;R 6,45 Euro 

Piccata Milanese  
(Hähnchenschnitzel in Parmesan-Ei-Hülle) mit Zucchini-
Rahmgemüse und Kartoffelgratin     
A1;C;G;I;T 8,35 Euro 
 

Vanillecreme  
mit Orangensoße 
 
1;G 1,95 Euro 

 

KW11 11.03.2024 – 17.03.2024 
Firmenkunden 
Schnitzel-Woche bei gourmetta! 
 


