MENUS, SALATE & CO.

KW30 22.07.2024 - 28.07.2024

gourmetta

FOOD COMPANY

* Umbestellung taggleich bis 8:30 Uhr.

» Bestellung fiir das Wochenende bis Freitag 8:30 Uhr.

* Auslieferung erfolgt zwischen 9:00 und 13:15 Uhr.

* Reklamationen kénnen nur am Tag der Lieferung bis
14:00 Uhr anerkannt werden.

* Lieferungen und Leistungen erfolgen zu unseren AGB.

 Anderungen behalten wir uns vor.

Web gourmetta.de
Tel 0351-3127117

Mail bestellung@gourmetta.de
Fax 0351-3127118

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Kase-Lauchsuppe Chili con Carne VEGGIE Linseneintopf Griitzwurst Gemiiseeintopf Panierte Hahnchenbrust
mit Hackfleisch, mit Reis Pesto-Spaghetti siiB-sauer mit Sauerkraut mit Rindfleisch mit feinem Gemiise und

~ dazu Baguette mit Rucola, mit Wiirstchen und Kartoffeln und Kartoffelstiicken ~ Kartoffeln
) Kirschtomaten und
= geriebenem Hartkase
(5P} (sP) (sP)
AAZASGIRSS 6,55 Euro ATIKRS 6,55 Euro ATGK 6,55 Euro 237ATIS 6,55 Euro 2TATA3JRS 6,55 Euro AU 5,85 Euro ATCGIT 5,85 Euro
Jagerschnitzel Spirelli Hackballchen VEGGIE Deftige Krautnudeln Schweineriicken Nackenbraten
mit Bio-Erbsen**, mit Rahmgulasch, mit Krauter- Riihrei mit Salamiwiirfel, mit Blumenkohl mit Rotkohl
« Mohren und dazu Kase FrischkasesoRe mit Rahmspinat dazu Kase und Knodeln und KloBen
‘2 Kartoffelpiiree und Tomatenreis und Kréuterkartoffeln
=
XXL 100 JI )
2,T;AT,A2,C,G;l;J;S 6,55 Euro A1,G;l;S 6,55 Euro A1,C,G;1,J;T 6,55 Euro C,G 6,55 Euro 2;3,A1,G;1;S 6,55 Euro A1,C;G;I;S 5,85 Euro 6;,A1,G;;M;S 5,85 Euro
VEGGIE Red-Chicken-Curry Paniertes Makkaroni Schweineroulade
Gebratene Gnocchi mit Paprika-Kokos- Seelachsfilet mit TomatensoRe, mit Speck-Bohnen ) )
e mit Champignons, Chili-Cremesofe mit Kartoffelpiiree, Wurst- und und Kroketten SP | Senioren-Portion
‘2 Zucchini, und Basmatireis dazu Remouladen- Salamiwiirfel, g':; ':S(EE':LTIEI\?::US
= Barlauchbutter und sofle dazu Kase

.. . Portion erhiltlich.
Kase gratiniert

** nach DE-0K0-039

A1G 6,55 Euro ATBGLJKT 6,55 Euro 1;6;A1,CD;FG;1; M 6,55 Euro 2,3,T:AT;G;1,J;S 6,55 Euro 2,3A1,ClJ:S 6,55 Euro / B'o Zutatenliste: Erbsen in
. . N/ BIO-Qualitit
Seelachsfilet VEGGIE  Geschnetzeltes Frischkase- VEGAN
mlt SenfSOBe, Of_enk_artOffeIn (D""Inge) uzuriCher Art" Ra-UCherIaChs' Gebrat?ne frISChe Information: K) Knoblauch R) Rindfleisch S) Schweinefleisch T) Gefliigelfleisch
< Blattspinat und g:j'l g:c::l‘:‘:" ZT:E?:‘:;Z mit Spatzle Omelette Champignonkdpfe et 4 it Geschmackvertinar 9 mit Silungemttd 7 it Phosta
. . . . - hwarz ewach: ffe 0. Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertrag-
‘2 Kartoffelstampf ch LILE, mit Grillgemiise mit fr.lschem Tomaten i {__9)»9 ltenatiges el Z?fw";z?niﬁ)ia;’;’; [/j\s)esérz?e
] ampignons, dazu SChnlttIaUChragOUt und Ad4) Hafer A5) Dinkel A6) Kamut B) Krebstiere C) Eier D) Fische E) Erdniisse
= Quark-Di . X F) Sojabohnen G) Milch, Laklgse H) Schalenfriichte H1) Mande{n H2) Haselniisse
P SiiBkartoffelgnocchi o Mttt (e Setet oot £ Sesmeanen
M) Schwefeldioxid, Sulphite N) Lupinen 0) Weichtiere
ATDG 6,55 Euro © 6,55 Euro A1CS 6,55 Euro A1.C0G! 6,55 Euro 6,55 Euro
Kaltmenii Griechische Hausgemachte Hahnchenschnitzel Kokos-Basilikum- - .
. g . . WOCHENMENU Montag - Freitag (auer an Feiertagen)
Sachsischer Bratkartoffelpfanne Quarkkeulchen, mit Blumenkohl, Hahnchen
o Kartoffelsalat mit Hirtenkase, dazu Apfelmus Hollandaise mit KokossoRe und Hausgemachtes Cordon Bleu
‘2 mit Wiener Wiirstchen  Chicken-Gyros, und Kartoffelstampf ~ griinen Tagliatelle mit Bratkartoffeln, dazu Zitronenecke
= und Senf Paprika und cremige
@ Metaxasofle 2BATCES 8,55 Euro
2;3;7;A1,C;G;I;.J;S 6,55 Euro 1234 ATFGLIKT 6,55 Euro 3;A1,C,G 6,55 Euro A1A3,CF.GI;T 6,55 Euro A1,CD;FJ,T 6,55 Euro
_ VEGAN N VE_G_GIE ngrajener Reis Kt_)mgsberger Klopse St?hwemehaxenflelsch DESSERT* Montag - Freitag (auser an Feiertagen
Pilzrahm- Gratinierte Zucchini mit Hahnchenfilet, mit Kapernsolle, mit gebratenem
« geschnetzeltes mit Feta, dazu Quinoa Eis_treifen, Gemiise, Bio-Erbsen** und Reis  Weilkraut Hausgemachte Rote Griitze
2 mit Bandnudeln mit Kirschtomaten und  Sojasprossen, und und Kl6Ren mit VanillesoRe
= Basilikum-Salsa sii-scharfer-Soe
1,A1,6 1,95 Euro
ATFI 6,55 Euro Gk 6,55 Euro ALFILIKT 6,55 Euro AlGI1S 6,55 Euro AlLIMS 6,55 Euro
S1 6,/9€ S2 6,/9€ W1 599¢€ W2 599¢€
o
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§ QUINOA-CHICKEN BOWL CHEFSALAT VEGGIE GRIECHISCHER  SOMMERLICHER VEGAN
b9 Mt knackiger Zucchini, frischen ZUCCHINI-NUDELSALAT  harmonische Mischung aus frischen  BAUERNSALAT LOW CARB CHICKEN HEISSER BURRITO
Elamame; Eishergsalal; Karatien; mit Bio-Mozzarella aus regionaler Salaten, saftige Gurken und Tomaten, mit Feta, frischen Tomaten, Gurke, MANGO WRAP mit veganem Hackfleisch,

zart marinierte Sesam-Hahnchen-
filets und gerostete Erdniisse
ATEFKLT

Herstellung, frischen Kirschtomaten
und Sonnenblumenkernen, dazu
hausgemachtes Pesto-Genovese
3ATGM

*Nur in Verbindung mit einem Hauptmenii bestellbar. Abbildungen dienen als Serviervorschlag.

begleitet von herzhaftem Schinken,
geriebenem Gouda und einem
gekochten Ei, dazu hausgemachtes
French-Vinaigrette

23C6:4S

Paprika, Eisbergsalat, Oliven, roten
Zwiebeln und Blattsalaten, dazu
Kiirbiskern-Vinaigrette

3GIM

schmelzendem Kase, Grillgemiise,
Zwiebeln, Rauch-Paprika und Mais
1.23ATFKM

Wrap mit Hahnchenfilet, knackigem
Salat, Gurke, Mangowiirfel und
Curry-Frischkédse-Creme
2ATEGUKLT

KONTAKT gourmetta, Meilner Strale 30, 01445 Radebeul / Sa.



MENUS’ SAI'ATE & cu KW31 29.07.2024 - 04.08.2024 gourmetts

Grill-BBQ-Woche bei gourmetta! o FOOD COMPANY

* Umbestellung taggleich bis 8:30 Uhr.

» Bestellung fiir das Wochenende bis Freitag 8:30 Uhr.

* Auslieferung erfolgt zwischen 9:00 und 13:15 Uhr. E

* Reklamationen kénnen nur am Tag der Lieferung bis
14:00 Uhr anerkannt werden.

* Lieferungen und Leistungen erfolgen zu unseren AGB.

 Anderungen behalten wir uns vor.

Web gourmetta.de Mail bestellung@gourmetta.de
Tel 0351-3127117 Fax 0351-3127118

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
VEGGIE Gulaschsuppe VEGGIE Oma’s Kartoffelsuppe Vanille-MilchgrieB Gulasch Fischfilet
Pesto-Mozzarella- mit Kartoffelwiirfel, 3 Saure Eier mit Wiirstchen mit Erdbeerragout mit Rotkohl in DillsoBe mit
— Nudeln mit Grilltomate  Rindfleisch und Paprika mit Senfsofe, und Kartoffeln Brokkoligemiise
2  und Rucola Gemiisestreifen und und Reis
= s
= Petersilienkartoffeln
(P (sp] (5P
ALGK 6,55 Euro ATIRS 6,55 Euro A1CGLS 6,55 Euro 23718 6,55 Euro A1G 6,55 Euro 6ATGHS 5,85 Euro AlDGI 5,85 Euro
Gefiillte rote Gebratener Leberkase = Hausgemachtes Currywurst Braumeistergulasch Putensteak Rahmgeschnetzeltes
Paprikaschote mit Spiegelei, Beefsteak ,Berliner Art" mit Knodeln mit Pfeffersofe, mit Bohnengemiise
o it LetschosoBe Bratensofe und mit Mohren mit Gewiirzgurke Gemiise und Nudeln und Knodel
:= und Bratkartoffeln Kartoffelstampf und Kartoffelstampf ~ und Bratkartoffeln
=
XXL 120¢
2;3;6,A1,C;l;S 6,55 Euro 2;3;7;A1,C;G;I;S 6,55 Euro A1,C,G;l,J;R;S 6,55 Euro 2;3,6;7;A1;1,J;S 6,55 Euro AT;A3,C,G;I;S 6,55 Euro ALG T 5,85 Euro AT,CG;l;S 5,85 Euro
Schlemmerfischfilet Spirelli Butter-Hiihnchen VEGGIE Schweineschnitzel
mit Kase gratiniert, mit TomatensoRe, mit Mandeln, Kokos, Blumenkohl-Brokkoli- mit Bio-Erbsen**, ) )
o dazu Tomaten- Wurst- und Cashewkernen, Curry-  Auflauf mit Kartoffeln, Mahren und SP | Senioren-Portion
‘2 Paprika-Mozzarella-  Salamiwiirfel Sahnesofe und Cheddar-SoBe und Petersilienkartoffeln A'”Zma”r:le:tel?l Mendis
= Creme und Reis gebratenem Reis by Seralleer (i [ sind auch als kleine
Portion erhiltlich.
ATDG 6,55 Euro 23 TATIIS 6,55 Euro ATSHUHALIKT 6,55 Euro  VAICG 6,55 Euro AlCIS 6,55 Euro BiO E’Lt";‘;',‘,.?s'ie"é?bﬁﬁ,? in
. . . . . - BI0-Qualitét
Prager Biergulasch VEGGIE Casareccia Toscana Chicken Biryani VEGGIE
mlt ROtk0h| Und Gebackene Spaghettl mlt pikanter mlt KOkos'CurrYSOBe, ZUCChini'Spaghetti Infurmation:.K) Knoblauch R) Rindfleisch S) Schweinefleisch T) Gefliigelfleisch
<  Knodel Frischkiise- Salami, getrockneten - Basmatireis und mit getrockneten il ) it Geschmackovrsite it Singamitel 1) i Phosgt
2 Kartoffeltasche Tomaten Rucola, ital.  R@stzwiebeln Tomaten, Mozzarella Iehatnausisen gteaigesGorone AT esen A)foggen A3 G
Rk ) N Hartkése Und . Ad) f—{afer AS5) Dinkel A6) Kamut B) Krebstiere C) Eier D) Fische E) Erdm_fsse
= mlt Gemuse dazu und BaS"lkum_PeSto F) Sojabohnen G) M//ch‘,Laklvt‘)se H) Schalenfriichte H1) Mande{n H2) Haselniisse
R Tomatenconcassee e i i oo . ke i i L s
WlldkraUterdlp M) Schwefeldioxid, Sulphite N) Lupinen 0) Weichtiere
GATASCGIS 6,55 Euro ATGIK 6,55 Eurg Z3A1.GMS 6,55 Euro ATGLIKT 6,55 Euro AT:GKM 6,55 Euro
Ital. Gegrillte Thiiringer Holzfillersteak VEGGIE Hausgemachter - . ‘
Hahnchenbrustfilet Rostbratwurst vom vom Grill mit Zwiebeln  Frische Zucchini, Angus-Rindfleisch- WOCHENMENU Montag - Freitag (auser an Feiertagen
uw>  Mit Knoblauch- H‘_’|Zk°h|e|9(1"" : und Bratkartoffeln Paprika und Halloumi Burgfr-Patlty mit gourmetta-Schaschlik
= Champ'.gnons und LIRS T vom Holzkohlgrill Gew_urzgur N mit Schweinefilet, Paprika, Zwiebeln und
& Gnocchi, dazu Kartoffelstampf, A rustikalem Gemiise , o
= . dazu, Aioli-Dip und o Backkartoffel, dazu Krauterquark
Joghurt-Dip dazu Senf Fladenb und Rostiecken, 935
0 adenbrot o dazu BBQ-Dip Q 236 ,25 Euro
AGKT 7,05 Euro 2376 7,05 Euro %3S 7,05 Euro ATCGUKL 7,05 Euro 25FiIKR 7,05 Euro
O_rlgma!l pplmsche_ Ka?ssler ) _ “VEGGIE M?kkf\rom . Gebratenes DESSERT* Montag - Freitag (auser an Feiertagen
Pierogi mit knusprigen  mit Sauerkraut Krauter-Grillkase mit Jagerschnitzel Seelachsfilet
o Bacon, gebratenen und KloBen mit Maiskolben und TomatensoRe mit Schnittlauch- Hausgemachte Rote Griitze
2 Zwiebeln, dazu und Drillingen, dazu Hollandaise, Spargel mit VanillesoBe
s  Krauter-Sauerrahm- . e
= . Paprika-Chili-Dip und Schwenk-
Dlp @ Q kartoffeln T;A16 1,95 Euro
2;3;A1,G;1;S 6,55 Euro 2;3;TA1;EM;S 6,55 Euro A1,C;G;J;K 7'05 Euro 2,;T,ATA2,ClJ;S 6,55 Euro AT;A3;,C,D;F;G;l 6,55 Euro
S1 6,79 € S2 6,/9€ S3 6,29 € W1 599€ W2 599 €
o 5.
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§ QUINOA-CHICKEN BOWL CHEFSALAT SOMMERLICHER VEGAN
= md“ k”aCkigeréucohirir frischen ZUCCHINI-NUDELSALAT halfmomsc?e Mischung aUdS frischen  BAUERNSALAT LOW CARB CHICKEN HEISSER BURRITO
E Ei K o . § ige Gurk T : : : .
Zain:::ii,ie:fe g;gssaama_t',_lés;?;g:: mit Bio-Mozzarella aus regionaler b:galteeire’tsjotr:gheerzuhrafetr;;nSci?i?kaets.m mit Feta, frischen Tomaten, Gurke, MANGO WRAP mit veganem Hackfleisch,

Herstellung, frischen Kirschtomaten
und Sonnenblumenkernen, dazu
hausgemachtes Pesto-Genovese
3ATGM

: ) Paprika, Eisbergsalat, Oliven, roten e 1 )
! ! ! Wrap mit Hahnchenfilet, knackigem
Qeriehenem Holsiund Sl Zwiebeln und Blattsalaten, dazu P y g

gekochten Ei, dazu hausgemachtes R Nina Salat, Gurke, Mangowiirfel und
French-Vinaigrette Kiirbiskern-Vinaigrette Curry-Frischkéise-Creme
23,64 M 2ATEGIKLT

schmelzendem Kase, Grillgemiise,
Zwiebeln, Rauch-Paprika und Mais
1.23ATFKM

filets und gerostete Erdniisse
ATEFKLT

*Nur in Verbindung mit einem Hauptmenii bestellbar. Abbildungen dienen als Serviervorschlag. KONTAKT gourmetta, Meilner Strale 30, 01445 Radebeul / Sa.



