
 
 
 
  

Makkaroni 
mit Tomatensoße, 
Jagdwurst- und 
Salamiwürfel 
 

Reiseintopf 
mit Hühnchenfleisch 
und Bio-Erbsen** 
 

Oma´s Kartoffelsuppe 
mit Würstchen 
 

Käse-Lauchsuppe 
mit Hackfleisch, 
dazu Baguette 

 

Grillwurst 
mit Letscho, gebratenen 
Zwiebeln und 
Kartoffelpüree 
 

Gulasch 
mit Rotkohl 
und Kartoffeln 

Fischfilet 
in Dillsoße mit 
Brokkoligemüse und 
Kartoffeln 

2;3;7;A1;I;J;S 4,85 Euro A1;I;T 4,85 Euro 2;3;7;I;S 4,85 Euro A1;A2;A3;G;I;R;S 4,85 Euro 2;3;6;7;A1;G;I;S 4,85 Euro 6;A1;I;S 5,55 Euro A1;D;G;I 5,75 Euro 

Champignon-
rahmgeschnetzeltes 
mit Käsespätzle 
 

Gebratener Leberkäse 
mit Spiegelei, Bratensoße 
und Kartoffelstampf 
 

Szegediner Gulasch  
mit hausgemachten 
böhmischen Knödeln 
 

Döner-Spaghetti 
mit gebratenen Zwiebeln 
und würziger Paprika-
Tomaten-Soße 
 

Deftige Krautnudeln 
mit Salamiwürfel, 
dazu Käse 
 

Schweinesteak 
mit Pfeffersoße, Gemüse 
und Nudeln 

Rahmgeschnetzeltes 
mit Bohnengemüse 
und Spätzle 

A1;C;G;I;S 5,75 Euro 2;3;A1;C;G;I;R;S 5,75 Euro A1;C;G;I;S 5,25 Euro 1;4;A1;C;F;G;I;J;R;T 5,75 Euro 2;3;A1;G;I;S 5,75 Euro A1;G;I;S 5,75 Euro A1;C;G;I;S 5,55 Euro 

VEGGIE 
Eieromelette  
mit Frischkäsefüllung, 
dazu Brokkoli und 
Süßkartoffelstampf 

Spirelli 
mit Hackbällchen 
in Tomatensoße und 
Käse überbacken 
 

VEGGIE 
Rührei  
mit Spinat 
und Petersilienkartoffeln 

Paniertes 
Hähnchenschnitzel 
mit Blumenkohl, 
Hollandaise und 
Petersilienkartoffeln 

VEGAN 
Hausgemachte 
Falafel-Bällchen  
mit Grillgemüse, dazu 
Gurken-Joghurt-Dip   

 

A1;C;G 5,95 Euro A1;C;G;I;S 5,75 Euro C;G 5,45 Euro A1;A3;C;F;G;I;T 6,05 Euro 3;F;K 5,95 Euro 

Putenbraten 
mit Butter-Möhren und 
Petersilienkartoffeln 
 

VEGGIE 
Mediterraner  
Gemüse-Cous-Cous  
mit Grilltomate und 
gebratenem Hirtenkäse, 
dazu Kräuter-Joghurt-Dip 

Hausgemachter 
Schweizer Rösti  
mit Räucherlachs, 
Grillgemüse und  
Käse überbacken, dazu  
Paprika-Chili-Dip 

VEGGIE 
Gebackene Feta-
Kartoffeln aus dem Ofen 
mit italienischem 
Gemüse und grünem 
Spargel 

Mango-Chicken-Bowl 
mit Kokosmilch und 
Duftreis mit Kaffir-
Limettenblatt 
 

A1;G;I;T 6,15 Euro A1;G;I;K 5,95 Euro 2;A1;C;D;G;J;K 6,05 Euro G 5,95 Euro A1;G;I;J;K;T 6,05 Euro 

Green Thai Curry 

mit Wokgemüse, 
Hähnchenfiletstreifen, 
Kokosmilch und 
Wildreis 

ASIA-Nudel-Pfanne 
mit gebratener 
Hähnchenbrust, 
Eistreifen, Wokgemüse 
und Kokosmilch   

Griechischer Hackbraten 
mit Feta, Kohlrabi-
gemüse und 
Kartoffelpüree 

Kaiserschmarrn 
mit Mandeln, Rosinen 
und Apfelstücken,  
dazu Apfelmus 
 

Rindergulasch 
mit Rotkohl 
und Klößen 
 

A1;B;G;I;J;K;T 6,05 Euro A1;C;F;I;K;T 6,05 Euro A1;C;G;I;J;R;S 5,75 Euro 3;A1;C;G;H1 5,45 Euro 6;A1;I;M;R 6,35 Euro 

Original polnische 
Pierogi mit knusprigen 
Bacon, gebratenen 
Zwiebeln, dazu Kräuter-
Sauerrahm-Dip 

Gebratenes Seelachsfilet  
mit Schwarzwurzel, 
Hollandaise und 
Kartoffeln 

VEGGIE 
Ricotta-Spinat-
Canneloni  
mit Käse, Brokkoli und 
Tomatenconcassee 

Bauernfrühstück 
mit Gewürzgurke 
und Schinken 
 

Gegrilltes 
Buntbarschfilet 
mit Dillsoße, Gemüse und 
Petersilienkartoffeln 

2;3;A1;G;I;S 5,95 Euro A1;A3;C;D;F;G;I 6,15 Euro A1;C;G 5,85 Euro 2;3;6;7;A1;C;G;J;S 5,45 Euro A1;C;D;I 6,15 Euro 

Glasnudel Beef Bowl 
Asiatisch marinierte 
Glasnudeln mit 
Rindergeschnetzeltem 
Bio-Erbsen** und 
Karotten 

Cajun Style BBQ Chicken 
Hähnchen mit 
Süßkartoffel-
Bohnengemüse und 
rauchiger BBQ-Sauce 

VEGAN 
Black Pasta 
Schwarzbohnen-Pasta 
mit Spinatsauce und 
frischer Zucchini  
 

Asian Shrimp Noodles 
Garnelen mit Ei und Asia-
Gemüse auf Mie-Nudeln 
 

Geflügelte Wokpfanne 
mit schwarzer Pasta 
Hähnchen mit 
Schwarzbohnen-Pasta 
und Asia-Gemüse 

A1;F;K;L;R 6,65 Euro H1;K;T 6,65 Euro F;H1;K 6,65 Euro A1;B;C;D;F;K;L 6,65 Euro A1;E;F;K;T 6,65 Euro 

MONTAG, 01.09. DIENSTAG, 02.09. MITTWOCH, 03.09. DONNERSTAG, 04.09. FREITAG, 05.09. SAMSTAG, 06.09. SONNTAG, 07.09. 

KW36 01.09.2025 – 07.09.2025 
Firmenkunden 
 
 

Rinderroulade 
mit Rotkohl und Klößen 
 
2;6;7;A1;I;J;M;R;S   9,15 Euro 
 

Mousse-au-chocolate  
mit Kirschsoße 
G 

 1,95 Euro  

 

+0,80 € 

+1,00 € +1,20 € +1,00 € 

+0,80 € 



   
 
 
 

VEGGIE 
3 Saure Eier 
in Senfsoße mit 
Gemüsestreifen  
und Kartoffeln 

Bohneneintopf 
mit Rindfleisch 
 

VEGGIE 
Pesto-Nudeln  
mit Käse, Kirschtomaten, 
Rucola und Basilikum-
soße 

Gebratene Leber 
mit Apfel-Zwiebelsoße 
und Kartoffelpüree 
 

VEGAN 
Indischer Linseneintopf 
mit roten Linsen und 
rustikalem Gemüse, dazu 
Fladenbrot 

Kesselgulasch 
mit Kartoffelstückchen 

Panierte Hähnchenbrust 
mit feinem Gemüse  
und Kartoffeln 

A1;C;G;I;J 4,85 Euro A1;I;R 4,85 Euro A1;G;I;K 4,85 Euro A1;G;I;S 4,85 Euro A1;I;J;K;L 4,85 Euro A1;I;S 5,35 Euro A1;C;G;I;T 5,75 Euro 

Makkaroni 
mit Rahmgulasch, 
dazu Käse 
 

Hausgemachtes 
Beefsteak  
mit Blumenkohl, Senf-
Hollandaise und 
Kartoffelstampf 

Jägerschnitzel 
mit Butter-Möhren 
und Kartoffelpüree 
 

Spaghetti 
Bolognese, 
dazu Käse 
 

Wirtshausgulasch 
mit Speck-Bohnen 
und hausgemachten 
Knödel 
 

Schweinerücken 
mit Blumenkohl 
und Kartoffeln 

Rinderbraten 
mit Rotkohl 
und Klößen 

A1;G;S 5,75 Euro A1;A3;C;F;G;I:J;R;S 5,75 Euro 2;7;A1;A2;C;G;J;R;S 5,75 Euro A1;G;I;R;S 5,75 Euro 2;3;A1;A3;C;G;I;J;S 5,75 Euro A1;G;I;S 5,75 Euro 6;A1;I;M;R;S 5,75 Euro 

Herrensteak 
mit Zwiebeln 
und Bratkartoffeln 
 

VEGGIE 
Blumenkohl-Brokkoli-
Auflauf mit Kartoffeln, 
Sonnenblumenkernen, 
Cheddar-Soße und 
überbacken mit Käse   
 

Steak au four 
(mit Würzfleisch und 
Käse) mit Bio-Erbsen** 
und Reis, dazu 
Worcestersoße 

Red-Chicken-Curry 
mit Paprika-Kokos- 
Chili-Cremesoße 
und Basmatireis  
 

Hähnchenbrust „Hawaii“ 
mit Ananas und Käse, 
dazu Currysoße und 
Wildreis 
 

 

2;3;A1;I;S 6,05 Euro 1;A1;C;F;G 5,95 Euro 1;A1;D;F;G;I;S 6,05 Euro A1;B;G;I;J;K;T 6,05 Euro A1;G;I;J;K;T 6,05 Euro 

Gebratener Reis  
mit Hähnchenfilet, 
Eistreifen, Gemüse, 
Sojasprossen, und süß-
scharfer-Soße 

Griechisches  
Pfannengyros 
mit cremiger 
Metaxasoße, Balkankäse 
und Tomatenreis 
 

Heringsfilet  
„Hausfrauen Art“ 

mit Pellkartoffeln 
 

VEGGIE 
Waldpilz-Rührei 
mit Zwiebeln, 
Schnittlauch und 
Kartoffelstampf 

Spaghetti Carbonara 
mit Schinken-Sahnesoße 
 

A1;C;F;I;J;K;T 6,05 Euro 1;4;A1;C;F;G;I;J;R;T 5,75 Euro 1;6;A1;C;D;F;G;I;J;M 6,05 Euro C;G 5,45 Euro 2;3;7;A1;G;I;S 5,75 Euro 

Paniertes Seelachsfilet 
mit Kartoffelpüree, 
dazu Remouladensoße 

VEGAN 
Pilzrahmgeschnetzeltes  
mit Bandnudeln 
 

Sächsischer 
Sauerbraten 
mit Rotkohl 
und Klößen 

Gegrillte Garnelen   
mit Zitronenlinguini und 
Tomaten  
 

Hausgemachte 
Quarkkeulchen,  
dazu Apfelmus 
 

2;6;A1;C;D;F;G;I;J;M 6,05 Euro A1;F;I 5,45 Euro 6;A1;I;M;R 6,35 Euro A1;B;K 6,05 Euro 3;A1;C;G 5,45 Euro 

VEGAN 
Gebratene frische 
Champignonköpfe  
mit frischem Tomaten-
Schnittlauchragout und 
Süßkartoffelgnocchi 

Spirelli  
mit Tomatensoße, 
Jagdwurst- und 
Salamiwürfel, 
dazu Käse 

VEGGIE 
Zucchini-Gnocchi-
Pfanne mit Paprika, 
Hirtenkäse und 
Grilltomate 

Französisches  
Schnitzel mit Brie und 
Preiselbeeren,  
dazu Möhren und 
Schwenkkartoffeln 

Kassler 
mit Sauerkraut 
und Klößen 
 

 5,95 Euro 2;3;7;A1;G;I;J;S 5,45 Euro A1;G;K 5,95 Euro A1;C;G;S 6,05 Euro 2;3;7;A1;I;M;S 6,35 Euro 

Marrakesh Bowl 
Hähnchen mit 
orientalischem Gemüse-
Linsen-Couscous 

Sweet Potato Chicken 
Hähnchen mit 
Süßkartoffeln,  
cremiger Spinatsauce 
und Kichererbsen 

Creamy Turkey 
Pute mit Spätzle, 
Karotten und Brokkoli in 
Kräuter-Frischkäse-
Sauce 

Cheesy Gnocchi Pot  
mit Käse überbackene 
Süßkartoffelgnocchi mit 
würziger Hack-Sauce und 
rustikalen Karotten 

Mexico Chicken 
Hähnchen mit Quinoa, 
feuriger Bohnensalsa  
und Mais 
 

A1;E;J;T 6,65 Euro A1;G;H1;K;T 6,65 Euro A1;C;G;H1;K;T 
 

6,65 Euro A1;D;F;G;H1;J;K;R 6,65 Euro K;T 6,65 Euro 

MONTAG, 08.09. DIENSTAG, 09.09. MITTWOCH, 10.09. DONNERSTAG, 11.09. FREITAG, 12.09. SAMSTAG, 13.09. SONNTAG, 14.09. 

Hausgemachtes Cordon Bleu 
mit Bratkartoffeln, dazu Zitronenecke 
 
2;3;A1;C;G;S 8,95 Euro 
 

Mousse-au-chocolate  
mit Kirschsoße 
G 

 1,95 Euro  

 

KW37 08.09.2025 – 14.09.2025 
Firmenkunden 
 
 

+1,00 € 

+1,20 € +0,80 € 

+1,00 € 

+0,80 € 


