WOCHENMENU Montag - Freitag (auBer an Feiertagen)

Lachs-Cordon-Bleu

DESSERT* Montag - Freitag (auBer an Feiertagen)

Ananas-Mandarinen-

KW46 11.11.2024 - 17.11.2024

gourmetta

Web gourmetta.de

KONTAKT gourmetta, MeiBner StraBe 30, 01445 Radebeul / Sa.

1 FOOD COMPANY
gefiillt mit Spinat und Kase, dazu Romanesco und Quark-Auflauf Firmenkunden .
Kartoffelgratin Ma” hEStE"llng@gﬂlll'mEtta.de
AT;C;G 1,95 Euro
A1;C;D;G 9,1 5 Euro
L Tel 0351-3127117 [lEgmE
MONTAG, 11.11. DIENSTAG, 12.11. MITTWOCH, 13.11. DONNERSTAG, 14.11. FREITAG, 15.11. SAMSTAG, 16.11. SONNTAG, 17.11. M E N u S F 0351 312 71 18 =]
Hiihnchen-Nudeleintopf ~ Kesselgulasch Chili con Carne Linseneintopf Vanille-MilchgrieB Gratinierte Pasta Hacksteak , dX
mit knackigem Gemiise mit Kartoffelstiickchen mit Reis siil sauer mit HimbeersoRe mit Champignons mit Gemiise, BratensoRe
= mit Wiirstchen und Zucker/Zimt und Schinkenstreifen und Kartoffelpiiree
=)
= Umbestellung taggleich bis 8:30 Uhr.
= XXL +0,80 € + Bestellung fiir das Wochenende bis Freitag 8:30 Uhr.
. Auslieferung erfolgt zwischen 9:00 und 13:15 Uhr.
ALCIT 475 Euro ATIRS 4,75 Euro ATIRS 475 Euro  2Z3TALIS 475Euro A6 475Euro  23TALGLS 5,35 Euro  AICGILJRS 5,35 Euro . . . .
™ + Reklamationen kdnnen nur am Tag der Lieferung bis
Konigsherger Klopse Krautroulade Geschnetzeltes VEGGIE VEGGIE Schweinebraten Soljanka :
. . . . . . . . ] ; . N 14:00 Uhr anerkannt werden.
mit KapernsoRe, Bio- mit deftiger SoRe JZiiricher Art" Eieromelette gefiillt mit  Pesto-Spaghetti mit Rotkohl mit Kartoffelwiirfeln ] _
o Erbsen** und Reis und Petersilienkartoffeln  mit Spétzle Kése, dazu frisches mit Hirtenkése und und Kartoffelstampf SIS U] e S T ol 2L RS
> Grillgemiise und frischem italienischem Akz. Zahlungsmittel: my.gourmetta, edenred, pluxee.
& Kartoffelpiree Grillgemiise Anderungen behalten wir uns vor
= HERBST-SALATE & CO. '
XXL +1,20¢ XXL +1,20¢
ALGIS 5,45 Euro  AlGUILS 5,60 Euro  ALCGILS 5,45 Euro  ALCG 5,85 Euro  AlGK 5,65 Euro  GATGLIS 5,55 Euro  26:7GlLJS 5,15 Euro
VEGGIE Nudel-Schinken-Auflauf VEGGIE ~ Steak au four Szegediner Gulasch
Hausgemachter g"t |’§§I|en|s;hem Mahren-Feta-Bratling (mit W'tir_zfleisch und . mit hausgemachten
o Knuspriger Kartoffel- emuse un mit gegrillten Kiirbis- Kase) mit Gemiise-Reis,  bshmischen Knédeln U s 1
z .
&= und Mozzarella Gurken-Quark-Dip
iiberbacken, dazu
Barlauch-Tomaten-Creme /
SALCGIM 585Euro  23TALCGIS 525Euro A1CC 585 Euro  TALDFGIS 595Euro  ATCGIS 5,45 Euro V
Bratwurst VEGAN  Seelachsfilet Butter-Makkaroni Red-Chicken-Curry ; g"ggtgg ills Ifreit:gl. f ( [
mit Sauerkraut Gebratene frische mit gebratenem mit gebratenen mit Paprika-Kokos- s = o T EE h &
. . . . . " v bis 8:30 Uhr anrufen, Auskunft erhalten .
< und Kartoffelstampf, Champignonpfanne Blumenkohl, Hollandaise ~ Wienerscheiben, Salami Chili-CremesofBe und bestellen HERBSTLICHER KURBIS- CHEFSALAT
2 dazu Senf it SiiBkartoffel hi,  und Kartoffeln d K3 d Basmatirei : =
2 dazusSen i Sikaroflgnoch, und Kise und Basmatireis + nursolange der Vorat reiht HAHNCHEN-SALAT RISO-NUDELSALAT harmonische Mischung aus frischen
= Ofengerdsteter Kiirbis, zartes mit Mozzarella-Kugeln, Zucchini, Salaten, saftige Gurken und Tomaten,
XXL +0.80€ % e A“:gemg'en und gegrilltes Hahnchenfilet, knackige Paprika und Tomaten begleitet von herzhaftem Schinken,
2T,A1GJ;S 5,60 Euro  JK 5,85 Euro  ATASCDGF! 6,05 Euro  237AIGISS 545Euro  ATBGIJKT 5,95 Euro / EUtessent Gurken, frische Tomaten und eine 3AT,GKM geriebenem _GOUda und einem
i = i bunte Mischung aus Blattsalaten, gekochten Ei, dazu hausgemachtes
Pesto-Spaghetti Gegrillte Hahnchenbrust  Deftige Krautnudeln VEGGIE Schollenfilet v’ Lebensmittel in perfekter Kombination dazu Honig-Senf-Dressing French-Vinaigrette
mit gegillten mit PfifferlingsoRe, mit Salamiwiirfel, Ofenkartoffeln (Drillinge) ,Finkenwerder Art" v jedes Menii max. 500 kcal, mind. 250 g g 236648
«» Hahnchenbrustfiletsund  Mghren und dazu Kise mit frr:_SC_hem Paprika- mit Bratkartoffeln Gemiise, mind. 30 g Eiweil
:> Tomatenconcassee Schwenkkartoffeln Zucchini-Tomaten- v" Niisse, Samen, Proteine, Ballaststoffe und
= gemiise, dazu Sour- Gemiise konnen zu mehr Energie im Alltag Wi 6!19 € W2 6!19 €
= Cream fiihren " ' 3
XXL +1.00€ o P\
Wi P \'d
ALKT 595Euro  ATGET 595Euro  Z3ATGLS 560 Euro °© 585Euro  Z3ATDS 5,95 Euro m ; ’ 7 ' / L
Backfisch Sachsischer Hahnchenschnitzel Kassler Schweinemedaillons v 9 ol A
mit Cole Slaw und Sauerbraten mit Bio-Erbsen**, Mohren ~ mit Sauerkraut mit Steinpilzcreme, All VORI Y S— A g3 <
« Kartoffelstampf, dazu mit Rotkohl und Kartoffelstampf und KloRen Bohnen und . e "a S e ;
. . fiir den genannten Aufschlag erhéltlich. ¢
= Remouladensofle und KloBen Bauernspatzle
(55
= y . %% nach DE-0K0-039 \
B!‘O Zutatenliste: Erbsen in
26MCOFCIM 5.5 Eyrg  SATIMA 6,15Euro  A1CEIT 595Euro 237TAUMS  615Euro  AIGOIS 6,15 Euro — BIG-Qualitat VEGGIE GREEN GEASAR-SALAD-WRAP HOT CHICKEN
i ) . mit zartem Hahnchenfilet, knackiger -
Indisches Power Curry One-Pot Bolognese Persischer Truthahn G'ﬂ_Sl!ude| Chlf:k'en Bowl VEGAN Information: ) Knoblauch ) Rincfeisch S)Schweinfieisch T) Gefigefeisch GODDESS SALAD _ Gifke, seftigen ToratEn frischen% "KKA MELT _
= Pute mit Kartoffel- Vollkornspaghetti mit mit Quinoa Asiatisch marinierter Bolo Nero Veganese i,‘ffs/zs;jf:f;rUsemsi:iffkfzfga%f Og)semrﬁegufafnsgmji/m/;)Agf/f 2’222’522; L f”S?hem s knap HIgES GURE, Blatts‘alat und cremi Cl . DA Ee HENIET SO0 il
N L i / e e Alore b Brokkoli, Spitzkohl, Quinoa und yeLedsar Cheddar-Kase, Tikka-Chicken,
| Blumenkohl-Curry Hack-Gemiise-Bolognese  Pute mit Quinoa Glasnudelsalat mit Schwarzbohnen-Pasta ) gesohwarzt ) gewachst Stoffe o. Erzeugnisse, die Alergien oder Untertrig ‘ . Salat-C ;
= . Hzhnchen und Asia- . ) ‘ A)glutenhaltiges Getreide A1) Weizen A2) Roggen A3) Gerste Radieschen, dazu cremige alat-Creme Mais und Jalapenos
= Bohnengemuse in mit veganem Hack in Ad) Hafer A5) Dinkel A6) Kamut B) Krebstiere C) Eier D) Fische E) Erdniisse ' 2ATCGIKT
w Gemiise F) Sojabohnen G) Milch, Laktose H) Schalenfriichte H1) Mandeln H2) Haselniisse SalatsoBe 4 Y 1,2A1,GKT
= Baharatsauce Tomatensauce H3) Walniisse H4) Cashewniisse H5) Pecanniisse H6) Paraniisse H7) Pistazien GK
I: H8) Macadamia- oder Queenslandnisse 1) Sellerie J) Senf L) Sesamsamen !
[ M) Schwefeldioxid, Sulphite N) Lupinen 0) Weichtiere
HLKT 6,45 Euro  ALEMR 6,45 Euro  EH1KT 6,45 Euro  ALFKLT 6,45 Euro FK 6,45 Euro

*Nur in Verbindung mit einem Hauptment bestellbar. Abbildungen dienen als Serviervorschlag.



gourmetta

FOOD COMPANY

Web gourmetta.de
Mail bestellung@gourmetta.de

WOCHENMENU Montag - Freitag (auBer an Feiertagen)

Sous Vide gegarte Tranchen der Gansekeule
mit Apfelrotkohl und Kl6Ben

DESSERT* Montag - Freitag (auBer an Feiertagen)

Ananas-Mandarinen-
Quark-Auflauf

KW47 18.11.2024 - 24.11.2024
Firmenkunden

GATIMT 9,95 Euro AC 1,95 Euro
L Tel 0351-3127117 [EigkE
M E N F 03 51 31 2 71 18 ] MONTAG, 18.11. DIENSTAG, 19.11. MITTWOCH, 20.11. DONNERSTAG, 21.11. FREITAG, 22.11. SAMSTAG, 23.11. SONNTAG, 24.11.
’ dX VEGGIE Kartoffelsuppe Kasslerbraten Spirelli Gefiillte Germknddel Gulasch Bunter Gemiiseeintopf
Kiirbissuppe mit Wiirstchen mit Sauerkraut mit TomatensoRe, mit Mohnbutter mit Gemiise mit Fleisch- und
s A l A I E — mit Kokosmilch, Curry und Kartoffeln Jagdwurst- und und VanillesoBe und Knodel Kartoffelwiirfel
= und leichter Chilinote Salamiwiirfel
. = \ b
Umbestellunﬂg taggleich bis 8:30 L{hr. . S gazu Steinofenbaguette dazu Kiise
+ Bestellung fiir das Wochenende bis Freitag 8:30 Uhr. XXL +0,80¢
Auslieferung erfolgt zwischen 9:00 und 13:15 Uhr.
ALAZAS G 4,75Euro  23TIS 4,75Euro  23TALLS 5,55 Euro  *"Mes 4,75Euro  AlCG 4,75Euro  ANCGIS 535Euro  ATS 5,15 Euro
™ Reklamationen kdnnen nur am Tag der Lieferung bis
TA:00.Ukr anerkanntwerden Hackballchen Hausgemachtes Fischfilet Zitronen-Hahnchenbrust VEGGIE Nudel- Schweinebraten
B ) ' Jager Art" Beefsteak mit DillsoRe, mit Bundméhren und Kiirbis-Kdse-Frikadelle ~ Bratwurstpfanne mit Buttergemiise
© ) U S e Sl e 20 LR R o Mit Spitzle in SenfbratensoRe, Mischgemise und Rosmarin-Kartoffeln mit Stikartoffelwedges, und Kartoffeln
Akz. Zahlungsmittel: my.gourmetta, edenred, pluxee. 2 mit Méhrengemiise Kartoffelpiiree dazu Chipotle-Dip
Anderungen behalten wir uns vor. = und Kartoffelpiiree
HERBST-SALATE & CO. XKL +1,00€
A1,CGlLJT 5’45 Euro AlCGLJIRS 5'60 Euro A1LDGI 5’55 Euro ATACFGIT 5'95 Euro A1CGJK 5'85 Euro 2TALGLIST 5’35 Euro AnLGILJS 5’55 Euro
Gegrilltes VEGAN Gebratene Leber Ungarisches
Buntbarschfilet Pilzrahmgeschnetzeltes mit Apfel-Zwiebel-SoRe Bauernfriihstiick
o> Mit gebuttertem Gemiise  mit Bandnudeln und Kartoffelpiiree mit Kartoffeln, Schmand, U S 1
‘2 und Petersilienkartoffeln Ei und Kolbasz nsere peclals
e
=
ALDG 6,05 Euro AR 5,45 Euro ALGILS 545Euro  TCGIKS 5,45 Euro
Currywurst Prager Biergulasch VEGGIE Romerbraten ¥’ Montag bis Freitag
“Berliner Art" mit Rotkohl Wir wiinschen allen 3 Saure Eier mit Bio-Erbsen**, ; 2'_6%2:)"5:]”3'% /:nhe/f\erukng _—
. .. .. Essenteilnehmern einen . N is 8: r anrufen, Auskunft erhalten
HERBSTLIGHER KRBIS-  VEGGIE MEDITERRANER  CHEFSALAT g T oo i und Kndde angenehmenund  opoe o Morenund Kartoffel und bestellen
HAHNCHEN-SALAT RISO-NUDELSALAT harmonische Mischung aus frischen = undrratariotieh erholsamen Feiertag! Pztrz:‘;ﬁzn’l‘:;ftgf‘;;n ¥ nur solange der Vorrat reicht
Ofengerdsteter Kiirbis, zartes mit Mozzarella-Kugeln, Zucchini, Salaten, saftige Gurken und Tomaten, =
gegrilltes Hahnchenfilet, knackige Paprika und Tomaten begleitet von herzhaftem Schinken, XXL +1,00¢ %% Auis:gewog'en und
Gurken, frische Tomaten und eine SATGKM geriebenem Qouda und einem 236TAT IS 560 Euro  GATA3CGS 5 60 Euro A1) 545 Euro  AICHJRS 560 Euro /_—/ s
bunte Mischung aus Blattsalaten, gekochten Ei, dazu hausgemachtes : ' ' '
dazu Honig-Senf-Dressing French-Vinaigrette VEGGIE Schnitzel Schweineroulade Doner-Spaghetti v’ Lebensmittel in perfekter Kombination
gl 23,648 Steinpilzrisotto +Wiener Art" mit Rotkohl mit Zwiebeln und v’ jedes Menii max. 500 kcal, mind. 250 g
> Mit Romanesco und mit Bratkartoffeln, und Kl6Ren Tomaten-Feta-SoRe Gemiise, mind. 30 g Eiweil
:=> Frischkasesofe dazu Zitronenecke v' Niisse, Samen, Proteine, Ballaststoffe und
S4 6!59 e wi 6,19 € w2 6;19 € E Gemiise konnen zu mehr Energie im Alltag
fiihren
\ XXL +1,00¢€
\
’ ’ / A6 585Euro  23A1CS 5,95 Euro GATILIMS 6,15Euro " 5,60 Euro XXL-Menii
Spirelli Chicken Rendang VEGAN Wildgulasch
1/ 1 mit Rahmgulasch, (indonesisches Gebackene in Rotweinsofe Al cierten Meniis:sind auchals XXl=Meni
\ « dazuKase mariniertes Hahnchen) Friihlingsrollen mit Waldpilzen und f"redr::r JE;::tenezzfssilr?la al:r:h;l‘tls’ch “vent
y" :g mit Duftreis und Kaffir- mit siiB-sauer-Sofe, Schupfnudeln a g g et
= Limettenblatt ASIA-Gemiise und
marinierte Glasnudeln /e A\ ** nach DE-0K0-039
Bm Zutatenliste: Erbsen in
VEGGIE GREEN CEASAR'SALAD'WRAP HOT CHICKEN A1,GI;S 5’60 Euro A1,GLLJKT 5'95 Euro AT;FLKL 5'75 Euro AT;,C;:M 6'25 Euro — BIO-Qualit’cit
mit zartem Hahnchenfilet, knackiger - .. . .
GODDESS SALAD , Gurke, saftigen Tomaten frischerrgw "KKA MELT , Asiatisch Gehacktesala  Seelachs Power Kombi Kentucky Fitness Putengyros Information: K) Knoblauch ) Rindfleisch S) Soheinefeisch T) Gefli
IR IRGNEN MEIE, KRR LUrE : - GBS WETITET 1560 Mt =) | FitMe - Mie-Nudeln mit ~ Seelachs mit Wildreis, Chicken - Hahnchen mit ~ Putengeschnetzeltes il 4 i Ceschmackrtiter ) mit Sibungemiel 1) mit s
Brokkoli, Spitzkohl, Quinoa und Blattsalat und cremige Ceasar Cheddar-Kase, Tikka-Chicken = " - 2 . . it Ebly und : J % .
Radieschen dazu cremiae Salat-Creme Mais und Jalanenos ' = | Rinderhack und Asia- Kichererbsen und Dill- Kokos-Knobisauce, dazu mlh yund e v i o
SalatsoRe ‘ ’ 2AT,C6JKT 19ATGKT P —| Gemiise in Soja- Kokossauce SiiBkartoffeln und gr(:egﬁir]s?:?\r:ruse in /;)4)5 HagerhA5) gme/ hA?) fami )Bé ;;re/bsrf@(emc) Hg;er D) ;,/SC%E Ecisse
2y 190N el 0jabonnen licn, Laktose chalenfruchte anaein aseinusse
Kokossauce Karotten-Bohnen alniisse ashewniisse ecanniisse araniisse istazien
GK E Tomatensauce Z;; :vh/ =j mi’f )ofi;hc ) H5)PEC 1) Selslengw)j)J Ssnst) :e?aﬁ;ussfamen
[ M) Schwefeldioxid, Sulphite N) Lupinen 0) Weichtiere
ALCFKLR 6,45 Euro  DHIK 6,45 Euro KT 6,45 Euro  ALGKT 6,45 Euro

KONTAKT gourmetta, MeiRner StraBe 30, 01445 Radebeul / Sa.

*Nur in Verbindung mit einem Hauptmenti bestellbar. Abbildungen dienen als Serviervorschlag.




